HEINOLAN KAUPUNGIN TERVEYDENSUOJELUJARJESTYS

Terveydensuojelujarjestyksen tavoitteena on paikalliset olosuhteet huomioon ottaen yllapitaa ja
edistda vaeston ja yksilon terveytta seka ennaltaehkaista, vahentaa ja poistaa sellaisia elinympé-
ristdssa esiintyvia tekijoita, jotka voivat aiheuttaa terveyshaittaa.

MAARAYSTEN ANTAMINEN JA VALVONTA

1.

Heinolan kaupungin ymparistdlautakunta on antanut terveydensuojelujarjestyksen, ter-
veydensuojelulain terveydensuojelujarjestysta koskevan, 51 § 3 mom:n perusteella.

Terveydensuojelujarjestyksen noudattamista valvoo terveydensuojelulain 7 8:n mukainen
terveydensuojeluviranomainen, jona toimii Heinolan kaupungin ymparistélautakunta.

Ymparistolautakunta voi siirtaa sille tasséa jarjestyksessa kuuluvaa ratkaisuvaltaa alaiselleen
viranhaltijalle siten, kuin terveydensuojelulain 7 §:ssa sdadetaan.

TERVEYDENSUOJELUJARJESTYKSEN SOVELTAMINEN JA SUHDE MUIHIN MAARAYKSIIN

1.

Heinolan kaupungissa on noudatettava tata paikallisiin olosuhteisiin perustuvaa terveyden-
suojelujarjestysta, joka on annettu terveydensuojelulain sdanndsten ja maaraysten taytan-
t6on panemiseksi.

Tama jarjestys on voimassa Heinolan kaupungin alueella.

Tassa terveydensuojelujarjestyksessa esitetyt otteet muusta lainsaadannosta ja maarayksis-
ta on osoitettu kursiivilla. Otteet on esitetty selvyyden vuoksi, eika niissa ole huomioitu lakiin
mahdollisesti myéhemmin tehtyjd muutoksia.

Terveydensuojelujarjestysté ei sovelleta, jos se on ristiriidassa terveydensuojelulain taikka
sen nojalla annettujen sdéaddsten kanssa.

Terveydensuojelujarjestysta noudatetaan muun lainsdddannon tai muiden kunnallisten
maaraysten rinnalla ja tarvittaessa samanaikaisesti terveydensuojelulain mukaisissa
asioissa.

Kunnan muiden viranomaisten tulee lupa-asiaa ratkaistaessa tai muuta viranomaispaatosta
tehtdessa ottaa huomioon, mita tassa jarjestyksessa saadetaan.

POIKKEAMINEN TERVEYDENSUOJELUJARJESTYKSESTA

Terveydensuojeluviranomainen voi erityisesta syysta myontaa yksittaistapauksessa luvan poiketa
tasta terveydensuojelujarjestyksesta. Lupaa poikkeamiseen tulee hakea terveydensuojeluvi-
ranomaiselta kirjallisesti ja asia kasitelladn noudattaen normaalia hallintomenettelya.



SEURAAMUKSET TERVEYDENSUOJELUJARJESTYKSEN RIKKOMISESTA TAI LAIMINLYONNIS-
TA

Terveydensuojelujarjestyksen rikkomisen seuraamuksista sdadetdan terveydensuojelulain 13
luvussa.

Terveydensuojelulaki (763/1994)
53 § Uhkasakko seka teettamis- ja keskeyttdmisuhka
Jos joku ryhtyy toimiin tAmé&n lain tai sen nojalla annettujen saannésten tai maaraysten

vastaisesti taikka lyd laimin tdmé&n lain tai sen nojalla annettujen sdanndésten tai maaraysten
mukaisen velvollisuutensa, valvontaviranomainen voi paatoksellaan velvoittaa asianomaisen
maaréajassa oikaisemaan sen, mita on oikeudettomasti tehty tai lyoty laimin.

Laaninhallitus tai kunnan terveydensuojeluviranomainen voi tehostaa taman lain nojalla

antamaansa kieltoa tai maaraysta uhkasakolla tai uhalla, etta tekematta jatetty toimenpide
teetetaan laiminlydjan kustannuksella tai ettd toiminta keskeytetaan tai kielletaan.

Uhkasakkoa, teettdmisuhkaa ja keskeyttamisuhkaa koskevassa asiassa sovelletaan muutoin,
mité uhkasakkolaissa (1113/90) saadetaan.

Pakkokeinoista sijoitusluvan hakemisen laiminlydnnin varalta sdadetdan ymparistélupamenet-
telylaissa.

54 § Terveyden vaarantamisrikkomus ja terveyden vaarantamisrikos

Joka

1) laiminly6 téssé laissa tarkoitetun ilmoituksen tekemisen,

2) rikkoo viranomaisen taman lain nojalla antaman maarayksen; tai

3) muutoin rikkoo tata lakia tai sen nojalla annettuja saanndksia tai maarayksia, on tuomittava,
jollei teosta ole muualla laissa s&&detty ankarampaa rangaistusta, terveyden vaarantamisrikko-
muksesta sakkoon.

Jos 1 momentissa tarkoitettu teko on tehty tahallaan tai térkeasta huolimattomuudesta ja teolla

on aiheutettu haittaa terveydelle, rikoksentekijaa on tuomittava, jollei teosta muualla laissa
saadetd ankarampaa rangaistusta, terveyden vaarantamisrikoksesta sakkoon tai vankeuteen
enintédan kuudeksi kuukaud eksi.

Mikéali laiminlydntien vuoksi terveydensuojelulain mukaisen pdatoksen antamiseen kuluva
tydmaara on tavanomaista suurempi, voidaan paattksesta perittdvad maksua korottaa ymparisto-
toimiston maksutaksan mukaisest.

TERVEYDENSUOJELUJARJESTYKSEN VOIMAANTULO

Tama terveydensuojelujarjestys tulee voimaan 1. paivana toukokuuta 2003.



18 TERVEYDELLISTEN HAITTOJEN ESTAMINEN RAKENNUSTOISSA

Soveltamisala

Terveyshaittojen estamiseksi annetut maaraykset koskevat taajaan rakennettujen alueiden
rakennustoitd, joita ovat mm. uudis- ja korjaustoimenpiteet, maankaivu ja kallion louhinta seka
rakennusten ulkoseinien ja muiden ulkona olevien rakenteiden, kuten siltojen, kaiteiden ja
vastaavien kasittely piikkaamalla, hiekkapuhalluksella, hionnalla, kemikaaleilla tai muulla ympéris-
tolle terveyshaittaa aiheuttavalla menetelmalla.

Yleista

Kaikissa edelld mainituissa tbissa tydmenetelmien suojaustoimenpiteineen tulee olla sellaiset, etta
polyn ja muiden haitallisten aineiden leviaminen ymparistoon estetaan. Polyn leviaminen on
tarvittaessa estettava esimerkiksi louhintatdissa kayttamalla imurein varustettuja porauslaitteita.
Myo6s sdaolosuhteet, kuten tuulisuus, on otettava huomioon.

Purkamistyot

Purkamistoissa polyava aine on pudotettava alas riittavan tiiviitd putkia pitkin suojattuun tilaan,
kuten esimerkiksi suojapeitteella peitettyyn vaihtolavaan, tai vietava pois sékeissa tai astioissa.

Ulkoseinien ja vastaavien rakenteiden kasittely

Ulkoseinien ja muiden ulkona olevien rakenteiden kasittelyssa on kaytettava suojapeitteilla tiiviisti
peitettyja kiinteita telineitd. Tytkohteen laajuus ja sijainti seka tydmenetelma ja suojaustoimenpi-
teet huomioon ottaen voidaan hyvaksyd myds nostolavan, siirtotelineen, riipputelineen tai
vastaavan kaytto.

Rakennuksen ulkopintoja kasiteltdessa ikkunat ja muut ulkoilma-aukot on tiivistettava siten, etta
polyn ja muiden haitallisten aineiden tunkeutuminen rakennuksen sisalle estetaan. Tarvittaessa
rakennuksen koneellinen ilmanvaihto on pysaytettava tyon ajaksi. Tyékohteen ymparistdon
tarpeenmukaisesta paivittaisesta puhdistamisesta on huolehdittava.

Kemiallinen maalinpoisto

Kemiallisessa maalinpoistossa tytkohde on suojattava siten, etta tydossa kaytettavien kemikaalien
ja syntyvan jatteen paasy maaperaan ja viemariin on estetty. Maalinpoistossa kaytettavat liuottimet
ja tydssa syntyva liuottimia sisaltava maalinpoistojate ovat ongelmajatteita, jotka on keréattava
talteen ja toimitettava laitokseen, jonka ymparistdluvassa on sallittu ko. jatteen vastaanotto.
Maalinpoistossa kaytettavat terveydelle tai ymparistolle vaaralliset kemikaalit tulee sailyttaa
tyokohteessa siten, etteivat asiaankuulumattomat saa niitd haltuunsa.

Saumojen kasittely
PCB- ja lyijypitoisuudet on tutkittava mm. ikkunakorjausten, saumauskorjausten ja seindelement-

tien purkutdiden yhteydessa. 1960 ja -70 luvuilla valmistuneista elementtitaloista on analysoitava
PCB- ja lyijypitoisuudet. Lyijypitoisuus analysoidaan vain, mikali PCB:ta ei 10ydy. 1980-luvulla



valmistuneista taloista analysoidaan lyijypitoisuudet. Selvitys on tehtdva hankkeen valmisteluvai-
heessa ja vastuu selvittdmisesta kuuluu rakennuksen omistajalle tai haltijalle. Mikali tutkiminen
laiminlyodaan, on tyo tehtdva samoin, kuin saumojen sisdltdessa PCB:t& tai lyijya.

Tyo6ta suoritettaessa on huolehdittava siitd, etteivat PCB- tai lyijy-yhdisteet levia ymparistoon.
Rakennusten seinustojen maapera on suojattava peitteelld, josta jatteet saadaan kerattya talteen.
Hiontatyon aikana hiomakone on oltava kytkettyna kohdeimuriin, jonka imuteho on véhintaan 500
m? tunnissa.

Jate voidaan keratd esimerkiksi vahvoihin muovisakkeihin. Pakkaukset on merkittava sisallon
mukaan (esim. saumausmassajatettd, sisaltaa PCB:ta ja lyilyd). Jatteet tulee sailyttaa asiattomien
ulottumattomissa. Jate on ongelmajatetta ja se on toimitettava laitokseen, jonka ymparistoluvassa
on sallittu ko. jatteen vastaanotto.

Katualueet

Rakennusjatteiden ja maa-ainesten levidminen katualueelle tai muulle yleiselle alueelle kuorma-
autojen tai tyékoneiden mukana on pyrittdva estamaan. Tarvittaessa katualueiden puhdistamises-
ta on huolehdittava paivittain.

Joutokaynti

Tybkoneiden tarpeeton joutokaynti on kielletty.

ILMOITUSMENETTELY
lImoitusvelvollisuus
Toiminnanharjoittajan on tehtava ymparistotoi mistolle ilmoitus:
1 rakennustyostd, josta saattaa aiheutua terveydellista haittaa
2 rakennuksen ulkoseinien ja muiden ulkona olevien rakenteiden, kuten siltojen ja
kaiteiden, hiekkapuhalluksesta, hiomisesta, kéasittelysta kemikaaleilla tai vastaa-
vasta pinnan kasittelysta.
IImoitusta ei tarvitse tehda rakennuksen ulkoseinien ja muiden ulkona olevien rakentei-
den vahaisesta paikkauskorjauksesta.
[Imoituksen tekeminen
llImoitus on tehtava riittdvan ajoissa ja vahintdan viikkoa ennen tyon aloittamista. limoituksesta

tulee kayda ilmi toiminnanharjoittaja, tydkohteen sijainti, suoritettava tyo, tydmenetelma ja siihen
liittyvat suojaustoimenpiteet seka tyon suoritusaika.



Ympaéaristdinsindorin paatos

lImoituksen johdosta ymparistdinsindori voi tarvittaessa tehdéa paatoksen ja asettaa tyélle ehtoja,
jotka ovat tarpeen terveyshaitan estamiseksi. Ehtoja voidaan asettaa, vaikka ilmoitusvelvollisuus
on lyéty laimin.

Muutoksenhaku

Paatokseen voi hakea muutosta kirjallisella oikaisuvaatimuksella Heinolan kaupungin ymparist6-
lautakunnalta 14 paivan kuluessa paatoksen tiedoksi saamisesta.



28 ULKOALUEILLA TAPAHTUVA SAANNOLLINEN JA TILAPAINEN ELINTARVIKKEIDEN
MYYNTI, VALMISTUS JA TARJOILU

2.1 limoitus sdanndllisesta elintarvikkeiden myynnista, vaimistuksesta ja tarjoilusta

Elintarvikkeiden myynti, valmistus ja tarjoilu ulkoalueilla, kuten torilla, edellyttdad ilmoituksen
tekemista terveydensuojeluviranomaiselle ennen toiminnan aloittamista. Ilmoitus uudesta toimin-
nasta tulee tehda vahintaan 30 vuorokautta ennen toiminnan aloittamista. Toiminnan olennaista
muutosta koskeva ilmoitus tulee tehda vahintadn 15 vuorokautta ennen muutetun toiminnan
aloittamista. llmoitukseen on liitettava selvitys harjoitettavasta toiminnasta ja sen laajuudesta seka
terveydensuojeluasetuksen 22 8:n mukainen omavalvontasuunnitelma ja selvitykset myyntikalus-
teista, varasto- ja huoltotiloista, talousveden saannista, henkilokunnan terveydentilasta ja
jatehuollosta.

llImoitusvelvollisuus perustuu seuraaviin terveydensuojelulainsdddannon kohtiin: TsL 13 §, TsA
24 § ja TsL 50 8.

2.2 limoitus tilapaisesta elintarvikkeiden myynnisté, valmistuksesta ja tarjoilusta

Elintarvikkeiden tilapainen myynti, valmistus ja tarjoilu ulkoalueilla, kuten torilla, edellyttaa
ilmoituksen tekemisté terveydensuojeluviranomaiselle ennen toiminnan aloittamista. Toiminta on
tilapaista silloin, kun elintarvikkeiden myynti tapahtuu harvemmin kuin kerran kuukaudessa, eika
se kesta kahta vuorokautta pidempaan. limoitus toiminnasta tulee tehda vahintaan 14 vuorokautta
ennen toiminnan aloittamista, jotta neuvotteluille ja mahdollisesti tarvittaville tarkastuksille jaa
riittavasti aikaa. limoituksesta on kaytava ilmi hakijan yhteystiedot, tilapaismyynnin aika ja paikka,
toiminnan laatu, tuotevalikoima seké selvitys sailytysolosuhteista, myyntikalusteista ja talousveden
saannista.

2.3 Yleisohjeet ulkoalueilla tapahtuvalle elintarvikkeiden myynnille, valmistukselle ja
tarjoilulle

2.3.1 Elinkeinoharjoittajan velvollisuus suorittaa omavalvontaa ( Elintarvikelaki 361/95)

Elinkeinoharjoittajalla on oltava riittdvéat ja oikeat tiedot elintarvikkeesta, jota han tuottaa, valmis-
taa, tuo maahan, vie maasta, pakkaa, pitaa kaupan, tarjoilee tai muutoin luovuttaa elintarvikkeeksi.
Elinkeinoharjoittajan on tunnistettava ja luetteloitava elintarvike maaraysten kannalta kriittiset
kohdat elintarvikkeiden valmistuksessa ja kasittelyssa seka ryhdyttava tarvittaviin toimenpiteisiin
naiden kohtien saanndlliseksi valvomiseksi. Tassa tarkoituksessa elinkeinonharjoittajan on
laadittava kirjallinen omavalvontasuunnitelma ja alettava toteuttaa omavalvontaa suunnitelman
mukaisesti.

2.3.2 Myyntiolosuhteet

Myyntipisteen alustan tulee olla asfaltoitu, valettu betonista, muutoin pinnoitettu tai nurmetettu.
Mikali myyntipisteen maapohja on polyava, myyntipisteen ja elintarvikkeiden valmistuksen pohja-
alue tulee peittdda. Toiminnanharjoittajan on huolehdittava nestemaisten ja kiinteiden jatteiden
kerdilysta ja pidettdva myyntialue siistina. Jatevedet on johdettava viemariin tai kerattava umpinai-
seen sailioon, jonka saanndllisesta tyhjentamisesta on huolehdittava.



Myytavat elintarvikkeet on pidettava riittdvan korkealla ja helposti puhtaana pidettavalla, pinnoil-
taan ehjalla myyntipoydalla tai alustalla ja suojattava tarkoituksenmukaisesti kosteus-, poly-,
lampo-, valo- ja muilta haitallisilta vaikutuksilta. Myyntilaatikoista ja -laitteista ei saa aiheutua
niissa sailytettaville elintarvikkeille haittaa.

Elintarvikkeiden valmistus tulee tapahtua vahintaan paalta, takaa ja sivuilta suojatusta myyntika-
lusteesta.

Mikali myynti tapahtuu vaunusta tms. liikkuvasta laitteesta, tulee toiminnanharjoittajalla olla
mukanaan kunnan terveydensuojeluviranomaisen tekema laitteen kayttoonottopaatos tai jaljennos
paatoksesta ja se tulee pyydettidessa esittaa valvontaviranomaiselle.

Myyntilaitteet on rakennettava ja sijoitettava turvallisesti niin, ettei niiden kaatumisesta, kuumuu-
desta tms. aiheudu asiakkaille vaaraa.

Myyntialueen haltijan on osoitettava ulkoalueella ty6skentelevia varten kaymalat k&asienpesupistei-
neen myyntipaikalla tai sen laheisyydessa. Lisaksi, mikéli ulkoalueella myydaan tai kasitellaéan
helposti pilaantuvia pakkaamattomia elintarvikkeita, alueella on oltava juoksevaa vetta ja tila
laitteiden ja tarvikkeiden puhdistamista varten; lisdksi ulkoalueella on téll6in oltava sovelias tila
vaatteiden vaihtamista varten.

Myynti- / tarjoilutilassa ei saa tupakoida eika pitaa elaimia.

Myynti- / tarjoilutilassa on oltava selkea kyltti, josta ilmenee yrittdjan nimi ja kotipaikkakunta.

2.3.3 Myytavat tuotteet

Helposti pilaantuvien elintarvikkeiden myynti tulee lampimana vuodenaikana tapahtua koneellises-
ti jaahdytetysta myyntilaitteesta.

Tuoretta kalaa kasiteltdessa noudatetaan asetusta kalasta ja kalavalmisteista (108/93), jonka
mukaan kala on sdilytettava, kuljetettava ja myytava niin, ettd sen lampdtila on pysyttdva myynti-
laitteessa 0 - +3°C. Tyhjiopakattujen kalojen ja kalavalmisteiden myyntilampétilan tulee myés olla
0 - +3°C. Helposti pilaantuvat muut elintarvikkeet on séilytettava ja pidettava kaupan jaahdytyslait-
teessa, jonka lampdtila on korkeintaan +8°C. Elintarvikkeiden pitamiseksi saadetyssé lampotilassa
ja lampatilan valvomiseksi on oltava asianmukaiset tilat ja valineet.

Myytaessa elintarvikkeita, on huolehdittava siita, ettei tuotteiden laatu olennaisesti heikkene tai
ettd haittaa tuottavien mikrobien kasvu riittavasti estyy.

Helposti pilaantuvien elintarvikkeiden myynnista ja myyntiolosuhteista paatetaan tarvittaessa
erikseen.

2.3.4 Valmistettavat tuotteet

Helposti pilaantuvat elintarvikkeet on sailytettava korkeintaan +8°C:n tai kuumennetut tuotteet
vahintaan +60°C:n lampotilassa; tuotteet tulee suojata jaatymiselta. Elintarvikkeiden pitamiseksi

sdadetyssa lampotilassa ja lampdtilan valvomiseksi on oltava asianmukaiset tilat ja valineet.

Mikali valmistetaan tai elintarvikkeen raaka-aineena kaytetaan helposti pilaantuvia tuotteita, tulee
naiden elintarvikkeiden valmistus tapahtua terveydensuojeluviranomaisen hyvaksymassa



huoneistossa. Elintarvikkeiden laajempi valmistus on mahdollista, jos valmistus- ja kasittelytilat
seké olosuhteet on varustettu siten, ettd niita voidaan rinnastaa vastaavaan elintarvikehuoneis-
toon.

Pienimuotoinen ruoanvalmistus, esim. keittojen, ohukaisten ja uuniperunoiden valmistus ja myynti
on sallittua edellyttden, etta valmistus- ja sailytystilat seké olosuhteet ovat taman terveydensuoje-
lujarjestyksen mukaiset.

Savukalatuotteiden sailyvyyden parantamiseksi ja turvallisuuden lisddmiseksi tulee savustetun ja
hiillostetun kalan valmistuksessa ja kaupan pidossa noudattaa seuraavia ohjeita:

. Valmistus ja myynti: kalat on savustettava tai hiillostettava valittdmasti pyynnin jalkeen.
Ennen valmistusta kalan lampdtila ei saa nousta yli +3°C. Valmistuksen jalkeen kalat on
sailytettava ja myytava vahintaan +60°C lampdoisina tai ne on heti valmistuksen jalkeen
jaahdytettava ja myytava kylmalaitteesta (enintaén +3°C).

. Kaupanpito torilla: Torilla on huolehdittava siita, ettd kalat sailytetdan ja myydaan
riittdvan l[Ampiméana tai kylméana. Terveydensuojelulainsdddanndn mukaan kaupanpidolle
on jarjestettava riittavat hygieeniset edellytykset, kuten asianmukainen lampdtila. Elintar-
vikkeiden lampimana myynti edellyttaa koneellisesti lammitettavaa myyntilaitetta. Eristeai-
neella, esimerkiksi styroksilla verhoiltu myyntilaatikko ei ole riittava. Elintarvikkeiden
kaupanpito kylméana voi tapahtua joko jailla tai koneellisesti jagdhdytetysta myyntilaittees-
ta, edellyttden kuitenkin, etta [ampimané vuodenaikana myynti tapahtuu koneellisesti
jaahdytettavasta myyntilaitteesta.

2.3.5 Terveydentila

Henkilokunnan terveydentila on taytettava tartuntalain (583/86) ja sen nojalla annetut vaatimukset.
Helposti pilaantuvia pakkaamattomia elintarvikkeita paljain kasin toistuvasti kasittelevilla on oltava
selvitys terveydentilasta sosiaali- ja terveysministerion ohjeen mukaisesti. Todistus tulee tarvitta-
essa esittaa valvontaviranomaiselle.

2.3.6 Varastointi

Myyntiajan ulkopuolella elintarvikkeet on sailytettava tarkoituksen mukaisissa tiloissa, jotka ovat
helposti puhtaana pidettavat ja joihin haittaeldaimiltd on paasy estetty.

Myyntikalusteiden sailytys myyntiajan ulkopuolella on jarjestettava tiloissa, joissa kalusteiden
puhtaanapito ja huolto voidaan suorittaa asianmukaisest.

2.3.7 Pakkausmerkinnat ja pakkaaminen

Valmiiksi pakattuina myytavat tuotteet on varustettava elintarvikkeiden pakkausmerkinnéista
annetun asetuksen (794/91) ja kauppa- ja teollisuusministerion paatdksen (795/91) mukaisin
merkinndin; tuotteet tulee valmistaa ja pakata hyvéaksytyissa tuotantotiloissa.

Ulkomyyntiin voidaan soveltaa kuitenkin seuraavia paatoksesta poikkeavia muutoksia:

. Tuoreita marjoja, hedelmia ja kasviksia sisaltavassa lapinakyvassa pakkauksessa tulee
ilmoittaa sisallon maara ja alkupera.



. Jos tuote punnitaan ostohetkelld, saa sisallon maaran jattda merkitsematta pakkaukseen.
Mikali tuote on kuitenkin EU:n antamien laatuvaatimusten alainen, on pakolliset merkin-
nat tehtava.

2.3.8 Muuta huomioitavaa

Myytaessa elintarvikkeita on huolehdittava siita, ettei tuotteen laatu olennaisesti heikkene tai etta
haittaa aiheuttavien mikrobien lisddntyminen estyy.
Liséaksi myynnissa tulee noudattaa seuraavia ohjeita:

. Mehut, jauhot ryynit ja keksit on myytava valmiiksi pakattuina.

. Suolasienten, maustekurkkujen, pahkinéiden, makeisten ja muiden vastaavien, pakkaa-
mattomien elintarvikkeiden irtomyynti voi tapahtua myyjan toimesta. Astiat on varustetta-
va kannella ja asianmukaisilla ottimilla.

. Leivinvalmisteiden irtomyynti voi tapahtua myyjan toimesta riittavan suojatusta
myyntilaitteesta.

. Einekset ja niihin verrattavat tuotteet, kuten voileivat, sampylat, kukot, piirakat, pasteijat
ja pizzat on myytava valmiiksi pakattuina, ellei myynti tapahdu asianmukaisesta myynti-
vaunusta tai muusta riittavan suojatusta myyntilaitteesta. LAmpimana vuodenaikana
edelld mainitut ja niihin rinnastettavat elintarvikkeet tulee myyda koneellisesti jadhdyte-
tysta kylmalaitteesta.

. Kylmana myytavaksi tai tarjoiltavaksi tarkoitetut, helposti pilaantuvat elintarvikkeet on
sailytettiava korkeintaan +8°C ja kala +0 - +3°C. Tuotteet tulee myos suojata jaatymiselta.
Lampotilan varmentamiseksi tulee olla tarvittava maara lampomittareita.

. Kuumennetut tuotteet tulee sailyttaa vahintaan +60°C:n lampotilassa.
. Tuotteet tulee suojata jaatymiselta.
. Valmistuksesta tai myynnista ei saa aiheutua savu-, noki-, haju- tai muuta terveydellista

haittaa ymparistolle.



38§ SUURET YLEISOTILAISUUDET

3.1 llmoitus

Tilaisuuden jarjestajan tulee tehda kirjallinen, terveydensuojelulain 37 8:n mukainen ilmoitus
terveydensuojeluviranomaiselle viimeistadn 15 vuorokautta ennen tilaisuuden jarjestamista.
IImoituksesta on kaytava ilmi mm. tapahtuman jarjestaja yhteystietoineen, tapahtuma paikka ja
aika seka arvio tilaisuuteen osallistuvasta osanottajamaarasta.

Jokaisen suureen yleisotilaisuuteen osallistuvan elintarvikemyyjan tulee tayttaa lomake "llmoitus
tilapéisesta elintarvikemyynnista ja/tai tarjoilusta” ja palauttaa se tilaisuuden jarjestajalle. Tilaisuu-
den jarjestaja toimittaa kaikki lomakkeet terveydensuojeluviranomaiselle. Mikali kaikkia elintarvike -
myyjia ei ole tiedossa terveydensuojelulain 37 8:n mukaista ilmoitusta jatettaessa, elintarvikemyyji-
en liitteitd voidaan palauttaa myohemminkin, kuitenkin viimeistaan viisi vuorokautta ennen
tilaisuuden alkamista.

3.2 Vaatimukset myyntipaikalle

Alueella, jossa suuri yleisotilaisuus jarjestetaan, tulee olla sahkon kayttomahdollisuus (mm.
kylmaélaitteita varten).

Kaytettavissa tulee olla riittdvasti laatuvaatimukset tayttavaa talousvetta.
Jatevedet on johdettava viemariin tai kerattava umpisailioon.

Jarjestdjan on huolehdittava nestemaisten ja kiinteiden jatteiden kerailysta seka jateastioiden
riittavan usein tapahtuvasta tyhjentamisesta ja pidettava myyntialue siistina.

Alueellatulee olla kayméaloita sekéa miehille ettd naisille Sosiaali- ja terveysministerion paatoksen
54/02/95 mukaisesti. Henkiloékunnalle on liséksi oltava kdymalat kasienpesupisteineen myyntipai-
kalla tai sen valittomassa laheisyydessa. Kaymaldita on siivottava tilaisuuden aikana.

Myyntipaikat on sijoitettava ja rakennettava siten, ettei ymparistosta aiheudu terveydellista haittaa
elintarvikkeiden laadulle. Myyntipisteen alustan tulee olla asfaltoitu, valettu betonista, muutoin
pinnoitettu tai nurmetettu. Mikali myyntipisteen maapohja on poélyava, myyntipisteen ja elintarvik-
keiden valmistuksen pohja-alue tulee peittaa.

Mikali toiminta sijaitsee asuinalueella ja voi aiheuttaa terveyshaittaa, tulee siita tehda terveyden-
suojelulain 13 8:n mukainen ilmoitus hyvissa ajoin ennen toiminnan aloittamista. Maarays ei
koske puolustusvoimien toimintaa eika sellaista toimintaa, johon on mydnnetty ymparisténsuojelu-
lain mukainen ymparistolupa.

Yleisotilaisuuksien jatehuollosta sdadetdan lisaksi Heinolan kaupungin jatehuoltomaarayksissa:
Heinolan kaupungin jatehuoltomaaraykset

20 § Yleisotilaisuuksien jatehuolto

Ulkona pidettavissa yleisottilaisuuksissa on tilaisuuden jarjestajan huolehdittava tilaisuuden
jatehuollosta.



Alueen puhdistus ja kerdysvélineiden tyhjennys on suoritettava valittémasti tilaisuuden
paatyttya, kuitenkin aina keraysvalineiden tayttyessa ja tarpeen mukaan. Monipaivaisissa
tilaisuuksissa on alue puhdistettava paivittain.

Alueella tulee olla keraysvalineita ritttavasti ja ne on sijoitettava tarkoituksenmukaisesti
seka pidettava moitteettomassa kunnossa. Alueella on oltava riittavasti roskakoreja.

Hyotyjatteiden erilliskeraysvelvoite koskee myds yleisotilaisuuksia, mikali hyotyjatetta
syntyy jatehuoltomaaraysten 4 §:sséd ilmoitetut maarat tilaisuuden aikana.

3.3 Vaatimukset suuressa yleisottilaisuudessa elintarvikkeiden myyntié, valmistusta tai
tarjoilua harjoittaville

Suuriin yleisotilaisuuksiin osallistuvien, elintarvikkeiden myyntia, valmistusta ja tarjoilua harjoittavi-
en on noudatettava maarayksia, jotka on esitetty 2 8:ssa: “Ulkoalueilla tapahtuva elintarvikkeiden
saanndllinen ja tilapainen myynti, valmistus ja tarjoilu” sekd muita kyseista toimintaa koskevia
asetuksia. Lisaksi tulee huomioida ilmoitusvelvollisuus, josta on maaratty kohdassa 3.1.

3.4 Muuta huomioitavaa

Tilaisuuden jarjestgja on velvollinen huolehtimaan, etta naitd maarayksia noudatetaan.
Terveydensuojelulaki (763/1994) 45 §

Terveydensuojeluviranomaisella on oikeus tdmén lain mukaisten tehtavien suorittami
seksi tehda tai teettéé tarkastuksia ja niihin liittyvia tutkimuksia.

Tarkastuksen tai tutkimuksen tekijalla on oikeus tehtavansa suorittamiseksi:

1) paasta alueelle tai rakennukseen, missa harjoitetaan terveydensuojelun kannalta
merkityksellista toimintaa tai missa terveydensuojeluviranomainen perustellusta syysta
epéilee esiintyvaan tai syntyvan terveyshaittoja;

2) saada tarvittavat, kaytettavissa olevat tiedot rakennuksista, laitteista, valmistusmenetel-
mista, toiminnan laadusta ja terveydellisten seikkojen arvioimista koskevien mittausten ja
tutkimusten tuloksista; seka

3) tehda tarvittavat mittaukset ja ottaa tutkimusten tekemiseksi edustava nayte.

Kiinteistdon haltijan tai omistajan, alueen kayttajan, toiminnan harjoittajan tai tapahtuman
jarjestgjan on annettava kunnan terveydensuojeluviranomaiselle valvontaa varten tarpeelliset
tiedot terveyshaittaa aiheuttavasta toiminnasta seka toimenpiteista, laitteista ja suunnitelmista,
joiden tarkoituksena on ehkaista ja torjua terveyshaittaa siten kuin ndissa maarayksisséa
erikseen sadadetaan.

Mikali suoritetussa tarkastuksessa todetaan, ettei elinkeinonharjoittaja ole noudattanut annettuja
ohjeita, hanen toimintaansa voidaan rajoittaa tai se voidaan kokonaan kieltaa.



